QangZ

KUCHL

/N

Betriebsrestaurant Tricore 13. Woche 24.03. - 30.03.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Klare Gemiisesuppe mit
Kaspressknddel und frischem
Schnittlauch (V)

Spinatcremesuppe mit Croutons Rindssuppe mit GrieRnockerl
(0 V) <¢\/ (R)
S

Alt Wiener Kartoffelsuppe mit

Barlauchcremesuppe mit
frischem Schnittlauch (S) iz Croutons (V)
SUPPE &

(O
\vecere) \vesar/ Qg;eg/
2,20€ 2,20€ 2,20€ 2,20 € 2,20€
Energie pro Portion: 584 kJ, 139 kcal Energie pro Portion: 699 kJ, 168 kcal Energie pro Portion: 58 kJ, 14 kcal Energie pro Portion: 782 kJ, 187 kcal Energie pro Portion: 831 kJ, 199 kcal
CO2 Wert/Port.: 116 g CO2 Wert/Port.: 146 g CO2 Wert/Port.: 26 g CO2 Wert/Port.: 164 g CO2 Wert/Port.: 196 g
. . . . . . . Pfeffer-Hahnchen mit zweierlei . . .
Berner Wiirstel mit Pommes Reisfleisch mit Paprika und Gebackenes Putenschnitzel mit efier-nannche elerie Wels pochiert mit Erbsenrisotto
und Zwiebelsenf (S) Sauerrahm (S) Kartoffel-Gurkensalat (G) Karotten (V) (F)
TRADITIONSKUCHL Kartoffelkroketten (V)
8,00 € 8,00 € 8,00 € 8,00 € 8,00 €
Energie pro Portion: 4466 kJ, 1065 kcal Energie pro Portion: 3623 kJ, 865 kcal Energie pro Portion: 3095 kJ, 738 kcal Energie pro Portion: 2747 kJ, 658 kcal Energie pro Portion: 2230 kJ, 533 kcal
CO2 Wert/Port.: 1435 g CO2 Wert/Port.: 2980 g CO2 Wert/Port.: 791 g CO2 Wert/Port.: 1290 g CO2 Wert/Port.: 486 g
Ofenkartoffel mit Avocado-Mais- Rindsschnitzel Esterhazy mit Gefilllte Paprikas mit Zuricher
GENUSSKUCHL Salsa und Speckfisolen und Kartoffeln Tomatenragout Schweinsgeschnetzeltes mit
Hihnerbruststreifen (G) (R/S) Petersilienkartoffeln (R) Reis (S)
SAISON KUCHL 8,00 € 8,00 € 8,00 € 8,00 €
Energie pro Portion: 4465 kJ, 1065 kcal Energie pro Portion: 2962 kJ, 707 kcal Energie pro Portion: 2929 kJ, 699 kcal Energie pro Portion: 1860 kJ, 445 kcal
CO2 Wert/Port.: 1457 g CO2 Wert/Port.: 4338 g CO2 Wert/Port.: 860 g CO2 Wert/Port.: 1034 g
Vollkorn mi mise- Mediterrane Ballchen mi A . . . .
Voo pasta mit Ge use editerrane arehe .t Fusilli mit Cashew-Lauch-SoRe, Wildreis-Bowl mit Knuspertofu, Topfenfriichteauflauf
Linsenbolognese und gegrillten Puntalette, Tzatziki und Oliven ) u . -
o /\ Pilzen und Krautern (VN) Rotkraut und Sojabohnen (VN) Brombeerenrdster (V) Ve
Zucchini (VN) & (V) 2
VITALKUCHL veGAN QEGGLE/ VEcAN VAN Qim/

7,20 €
Energie pro Portion: 1882 kJ, 450 kcal

720€ 7,20€ 7,20 €

720€

DESSERT

TRICORE Restaurant Kuchl

FISCHEREI Fi.sche‘re‘i.die unabh'zi?gig na:hldeln
ob in unseren Speisen allergene Zutaten R - Rindfleisch MSC /. Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte
Mittagessen enthalten sind. - . G - Geflugel www.msc.org/de’ und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde
11:30 Uhr bis 13:30 Uh (@) vegetarische F - Fisch
Mo - Do : r bis 13: r (

Freitag 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Alle Preise inklusive
gesetzlicher Steuern und Abgaben

Energie pro Portion: 1011 kJ, 242 kcal

CO2 Wert/Port.: 286 g CO2 Wert/Port.: 272 g

Energie pro Portion: 2657 kJ, 635 kcal
CO2 Wert/Port.: 288 g

Energie pro Portion: 4367 kJ, 1044 kcal
CO2 Wert/Port.: 193 g

Energie pro Portion: 2145 kJ, 512 kcal
CO2 Wert/Port.: 736 g

Obstsalat oder Joghurt mit Friichten Port 2,20 €

Mehlspeisen Port 2,70 €

Kennzeichnung am Mendiiplan

Unser Kiichenleiter informiert Sie gerne,

Trotz sorgféltiger Zubereitung unserer
Speisen ist es nicht ausgeschlossen,
dass Spuren anderer Allergene enthalten
sein kdnnen.

((/ Vitality-
) Gerichte

S - Schweinefleisch

\v\sey Gerichte

@ vegane
220 Gerichte

@ MSC Fischsorten

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE

Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer

MSC-C-54115

Anderungen vorbehalten! .
Fir Fragen, Winsche und Andergungen
stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung.



