Betriebsrestaurant Tricore

41. Woche 11.10. - 17.10.2021

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Alt Wiener Suppentopf (R) Gebrannte GrieBsuppe mit Speck (S) Klare Hihnersuppe mit Frittaten (G) Kohlrahmsuppe (V) Klare Gemusesu?\p/x)a mit Backerbsen
SUPPE
1,50 € 1,50 € 1,50 € 1,50 € 1,50 €
Faschierter Braten mit . . Gebackenes Schweinsschnitzel Gebratenes Schwemeﬁlet auf Gebackenes Seelachsfilet mit
. - . Grammelknddel mit Sauerkraut . Pfeffersauce mit
Kartoffelplree und Rostzwiebel - mit Kartoffel- Vogerlsalat
R.S) und Kiimmelsaft (S) Kartoffel-Gurkensalat (S) Kartoffelkroketten und bunte und Sauce Tartare (F)
TRADITIONSKUCHL ’ Fisolen (S)

Energie pro Portion: 2547 kJ, 608 kcal Energie pro Portion: 3529 kJ, 844 kcal Energie pro Portion: 1924 kJ, 457 kcal Energie pro Portion: 2989 kJ, 713 kcal Energie pro Portion: 2411 kJ, 573 kcal
7,00 € 7,00 € 7,00 € 7,00 € 7,00 €

Putenbrust, ganz, gegart (G) Gegrilltes Schweinssteak Hirschragout in Wurzelrahm mit Huhnerfilet auf Mozzarella- ( (/)

GENUSSKUCHL glaciertes Gemiise (V) Tessiner Art mit Serviettenknddel Spinatgemiise
& Reis (VN) Rucola-Polenta (S) und Preiselbeeren (W) mit Wildreismischung (G)
SAISON KUCHL Energie pro Portion: 2009 kJ, 481 kcal Energie pro Portion: 2386 kJ, 569 kcal Energie pro Portion: 2887 kJ, 689 kcal Energie pro Portion: 2088 kJ, 499 kcal
7,00 € 7,00 € 7,00 € 7,00 €
W ) N o . .
Ofenkartoffel mit vegetarischem ) Gerostete__Knoqu mit Ei und Kaiserschmarren mit Quinoalaibchen mit Joghurtdip Kurbislasagne mit Salat vom
. Rostzwiebel . und
Chili (VN) und Salatschisserl (V) Zwetschkenrdster (V) Salatschisserl (V) Buffet (V)
VITALKUCHL

Energie pro Portion: 1620 kJ, 387 kcal Energie pro Portion: 3058 kJ, 730 kcal Energie pro Portion: 4040 kJ, 974 kcal Energie pro Portion: 1913 kJ, 457 kcal Energie pro Portion: 2515 kJ, 602 kcal

6,00 € 6,00 € 6,00 € 6,00 € 6,00 €
Obstalat oder Joghurt mit Friichten Port. 1,70 €
DESSERT

MSC-C-54115

Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
Fischerei, die unabhéngig nach den

ZERTIFIZIERTE

NACHHALTIGE

FISCHEREI

MSC Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte
www.msc.org/de ™ und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

W

liegen im Restaurant aus.

Diese Gerichte entsprechen den
Vitality Kriterien. Infobroschiiren

Mehlspeisen Port. 2,00 €

Kennzeichnung: S - Schweinefleisch, R - Rindfleisch, G - Geflugel, F — Fisch, X - andere Fleischsorte, V - ovo-lacto-

Unsere Allergeninformationen finden Sie auf der Tagesubersicht

vegetabiles Gericht, VN - veganes Gericht, Z - aus Fleischstlicken zusammengefligt, Y - aus Fischstiicken
zusammengefigt.



